
GEACHTE GAST, 
 
Na een lange periode zonder gasten zijn wij 
blij u weer te verwelkomen in ons restaurant! 
Met het samenstellen van deze menukaart 
hebben we getracht om u te verwonderen en 
de lat voor de studenten hoog te leggen. 
Naast de gerechten uit het hogere segment 
hebben we natuurlijk ook een aantal 
klassiekers. We hopen dat u er weer van zult 
genieten! 
Onder de gerechten vindt u ons wijnadvies. 
Tip: Vraag ook om het wijnarrangement of 
onze bierkaart 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
KOUDE VOORGERECHTEN 

 

Groene asperges | streaky bacon | sla | 
tomaat | botervinaigrette | 5,50 
- Sauvignon Blanc - 

 

Zalmlamellen | ei | kropsla | haricots verts | 
olijven | kappertjes | croutons | 5,50 
- Riesling - 

 
Hollandse garnalen | Mary Rose saus | 

Granny Smith | cress | 5,50 
- Sauvignon Blanc - 

 
Geschroeide carpaccio | tomaat | basilicum | 

truffel | pepita’s | 5,50 
- Pinot Noir - 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

SOEPEN  

 
Thom kha gai | Hollandse garnalen | 
citroengras | kokos | koriander | 4,50 
- Riesling - 

 
Mosterdsoep | bacon | cashewnoten | 4,50 
- Pinot Grigio - 

 
Truffelsoep | crème van aardpeer | 

paddenstoel | bloedworst | gebrande uitjes | 
hazelnoot | 4,50 
- Chardonnay - 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
WARME VOORGERECHTEN  

 
Lam | polenta | seizoensgroenten | eigen jus 
| 6,50 
- Pinot Noir - 

 
Draadjesvlees | topinamboer | aardappel | 

biet | 6,50 
- Merlot - 

 
Gemarineerde zalm | krokante inktvisrisotto | 

limon cress | citrusmayonaise | 6,50 
- Chardonnay - 

 

Gerookte kiprouleau | eendenlever | 
madeirajus | kaffir limoenzout | 6,50 
- Chardonnay - 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

HOOFDGERECHTEN  

 

Kwartel | mais | peulen | stamppotje | jus 
van zwarte bes | 15,00 
- Merlot - 

 

Spareribs | knoflooksaus | chilisaus | 
cherrytomaatjes | gepofte aardappel | 12,50 
- Syrah Rouge - 

 
Zeebaars | risotto | schelvislever | 

madeirajus | 15,00 
- Chardonnay - 

 
Kalfssukade | kalfszwezerik | knoflook | 

stamppotje | karameljus | 17,50 
- A I 8 (Tempranillo/Syrah) - 

 

Runderhaas | eendenlever | truffel | ravioli | 
madeirajus | 19,50 
- Azabache (Tempranillo/garnacha/mazuelo) - 

 

ravioli | truffel | paddenstoeltjes | 
pijnboompitjes | 15,00 
- Syrah Rouge - 

 
SUPPLEMENT 
 

Huisgemaakte friet | mayonaise | 1,50 
 

Sla | rauwkost | dressing | 1,50 
 

 

 
 
 

DESSSERTS  
 

Yoghurtschuim | rood fruit | muesli | noten | 
4,50 
- Moscato d’asti - 

 
Witte chocolademousse | hazelnoot | citrus | 
4,50 
- Moscatel de setúbal - 
 
Panna cotta | seizoensfruit | creme fraiche | 
vanille | 4,50 
- Moscato d’asti - 

 
Crème brûleé | broodpudding | citroen | 
vanille-ijs | 4,50 
- Dulce Corason (moscatel) - 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Allergieën? Laat het ons weten! 
 
 
 
 
 
 
 
 
Namens alle studenten en begeleiding 
wensen wij u een smakelijke en gezellige 
avond toe in ons restaurant!  


